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О проведении конкурса профессионального мастерства «Лучший                                по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков»

В целях повышения престижа рабочих профессий, формирования позитивного общественного мнения в отношении пропаганды трудовых достижений, распространения передового опыта, в соответствии                                 с Федеральным законом от 06.10.2003 № 131-ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской Федерации», руководствуясь статьями 28 и 32 Устава муниципального образования «Город Псков», Администрация города Пскова

ПОСТАНОВЛЯЕТ:

1. Провести конкурс профессионального мастерства «Лучший                           по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков» (далее - Конкурс) в срок до 20 декабря 2023 года. 
2. Определить ответственным за организацию Конкурса муниципальное казенное учреждение «Снежинка» (Форш А.Г.).

3. Отделу предпринимательства и потребительского рынка Администрации города Пскова (Васильева Н.С.) оказать содействие 
в организации и проведении Конкурса.
4. Утвердить Положение об организации и проведении конкурса  профессионального мастерства «Лучший по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков» согласно приложению                           к настоящему постановлению.

5. Опубликовать настоящее постановление в газете «Псковские Новости» и разместить на официальном сайте муниципального образования «Город Псков» в сети «Интернет».
6. Настоящее постановление вступает в силу с момента                                             его официального опубликования.

7. Контроль за исполнением настоящего постановления возложить 
на заместителя Главы Администрации города Пскова Ульянова А.М. 

Глава города Пскова                                                                                Б.А.Елкин

Приложение 

к постановлению Администрации 

города Пскова 

от 23.11.2023_№ 2693                                                                

Положение 

об организации и проведении конкурса профессионального 

мастерства «Лучший по профессии» на территории 

муниципального образования «Город Псков»

1. Общие положения

1.1. Настоящее Положение об организации и проведении конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков» (далее — Положение), определяет порядок подготовки и проведения, а также критерии определения победителей конкурса профессионального мастерства «Лучший                               по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков»  (далее – Конкурс).

1.2. Цель Конкурса – развитие социально-значимых инициатив организаций и предприятий различных форм собственности (корпоративно-социальная ответственность) и привлечение их для участия в конкурсах на территории муниципального образования «Город Псков». 

1.3. Участниками Конкурса являются самозанятые, индивидуальные предприниматели и представители организаций и предприятий (далее – участники Конкурса).

1.4. Задачи Конкурса:

1) повышение престижа рабочих профессий, рассказ о значимости данных профессий и привлечение молодых специалистов к работе                             на предприятиях города Пскова;

2) выявление лучших сотрудников на предприятиях и в организациях                       на территории муниципального образования «Город Псков»;

3) развитие инициатив организаций города Пскова, вовлечение широких масс населения, коллективов организаций разных форм собственности в конкурсы муниципального образования «Город Псков»;

4) укрепление взаимодействия органов местного самоуправления                          с организациями и предприятиями муниципального образования «Город Псков».

1.5. Номинации Конкурса:

а) «Лучший водитель автобуса-2023»; 

б) «Лучший кондитер - 2023»;

в) «Лучший портной - 2023»;

г) «Лучший парикмахер-2023». 

2. Условия участия в конкурсе

2.1. Заявки на участие в Конкурсе принимаются в установленный срок согласно приложениям 1, 2, 3, 4 к настоящему Положению на официальную электронную почту организатора номинации.

2.2. Участниками Конкурса могут быть работники, являющиеся гражданами Российской Федерации, выдвигаемые организациями, зарегистрированными в Российской Федерации, независимо от формы собственности, организационно-правовой формы, отраслевой принадлежности, а также индивидуальные предприниматели, самозанятые.
2.3. Лица, осуществляющие подачу заявки, заполняют указанную форму заявки на участие в Конкурсе согласно форме, утвержденной                            приложениям 1, 2, 3, 4 к настоящему Положению и отправляют на электронную почту организатора. 

2.4. От организации и предприятия допускается заявлять нескольких участников в каждой номинации. 

3. Порядок и сроки проведения конкурса

3.1. Прием заявок на участие в Конкурсе осуществляется                                    в установленный срок согласно приложениям 1, 2, 3, 4 к Положению.

3.2. С 27 ноября до 20 декабря 2023 года осуществляются конкурсные процедуры.

3.3. Место и формат проведения конкурсов излагаются                                в приложениях 1, 2, 3, 4 к настоящему Положению.

3.4. Подведение итогов Конкурса проводится до 20 декабря 2023 года. 

4. Конкурсная комиссия

4.1. Подведение итогов и награждение участников Конкурса возлагается на конкурсную комиссию.  

4.2. Конкурсная комиссия формируется для каждой номинации                        и состоит из председателя конкурсной комиссии и четырех членов конкурсной комиссии. Председатель выбирается из состава конкурсной комиссии путем голосования.
4.3. В своей деятельности конкурсная комиссия руководствуется действующим законодательством Российской Федерации, Уставом муниципального образования «Город Псков», настоящим Положением.

4.4. Руководство конкурсной комиссией осуществляет председатель конкурсной комиссии.

4.5. В каждой номинации члены конкурсной комиссии выявляют победителей Конкурса и выносят решение для обсуждения конкурсной комиссии, которая проводит итоговый отбор победителей. Решение конкурсной комиссии действительно при наличии членов комиссии не менее четырех.
4.6. Работа конкурсной комиссии осуществляется по оценочным листам согласно приложениям 1,2, 3, 4 к настоящему Положению.

5. Заключительные положения

5.1. Победители определяются в каждой номинации согласно решению конкурсной комиссии в каждой номинации.

5.2. Победители Конкурса награждаются денежным вознаграждением в размере 50,0 тыс. руб., призеры Конкурса - Благодарственными письмами Администрации города Пскова, призами и подарками от организаторов Конкурса.

5.3. Информация о результатах Конкурса размещается                               на официальном сайте муниципального образования «Город Псков» в сети «Интернет».

5.4. Контактное лицо по информированию проведения Конкурса: Васильева Наталья Сергеевна, начальник отдела предпринимательства                     и потребительского рынка Администрации города Пскова, контактный телефон: +7 (8112) 29-10-71.

Глава города Пскова                                                                              Б.А. Елкин

Приложение 1 

к Положению об организации и проведении конкурса

 профессионального мастерства «Лучший по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков»          

Положение 

О конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» 

в номинации «Лучший водитель автобуса - 2023»

1. Общие положения

1.1. Целью проведения конкурса (далее - Конкурс) является повышение престижа профессии водитель автобуса.
1.2. Задачи Конкурса: 
- выявление лучших представителей профессии;

- повышение уровня профессиональной подготовки водителей автобусов;
-пропаганда профессии водителя автобуса среди молодежи.

1.3. Организатором Конкурса является муниципальное казенное учреждение «Снежинка» (далее – Организатор).

1.4. Конкурс проводится в номинации: «Лучший водитель автобуса -2023».

1.5. Подготовку и проведение Конкурса осуществляет конкурсная комиссия «Лучший по профессии» среди водителей автобусов (далее – конкурсная комиссия), сформированная в соответствии с положением об организации и проведении конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии».
1.6. Подведение итогов Конкурса осуществляет конкурсная комиссия, состав которой определён согласно приложению 6 настоящего Положения.

1.7. Участниками Конкурса могут быть работники, являющиеся гражданами Российской Федерации, выдвигаемые организациями, зарегистрированными в Российской Федерации, независимо от формы собственности, организационно-правовой формы, отраслевой принадлежности, а также индивидуальные предприниматели, самозанятые.

1.8. Заявки на участие в Конкурсе, оформленные по форме согласно приложению 1 к настоящему Положению о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» среди парикмахеров, направляются 
до 27 ноября 2023 года по адресу электронной почты: oppr@pskovadmin.ru.
2. Условия проведения Конкурса
2.1.
Проведение Конкурса и подведение итогов пройдет с 27 ноября                        по 20 декабря 2023 года. Место проведения: г. Псков, ул. Яна Райниса,41.

2.2.
Программа Конкурса предусматривает проведение соревнований                     в 2 этапа: теоретические знания и практические навыки.

Первый этап Конкурса включает в себя ответы на тестовое задание 
в течение 10 минут, состоящее из 20 вопросов.

За каждый правильный ответ тестового задания выставляется 1 балл. 

Занятое место в соревнованиях по знанию Правил дорожного движения, утвержденных Постановлением Правительства РФ от 23.10.1993   № 1090 (далее – ПДД), определяется количеством правильных ответов. В случае одинакового количества правильных ответов, предпочтение отдается участнику, затратившему меньшее время на ответы.

Количество баллов определяется как разница между числом участников соревнований по знанию ПДД и занятым местом с добавлением поощрительных баллов (за 1 место - 3 балла; за 2 место - 1 балл) в соответствии с оценочным листом согласно приложению 2 к настоящему Положению.

Второй этап Конкурса – практическая часть, которая заключается 
в выполнении упражнений по скоростному маневрированию, 
с соблюдением требований ПДД, правил технической эксплуатации, транспортной безопасности. 

Очередность участников определяется по жребию.

Классификация штрафных баллов по фигурам за допущенные ошибки в соревнованиях по скоростному маневрированию определена согласно приложению 3 к настоящему Положению. 

Автобус оборудуется системой видео регистрации действий водителя и движения автобуса. При выполнении упражнений во время соревнований в автобусе может находиться только участник.

Время, затраченное участником на прохождение дистанции, засчитывается в секундах. Результаты участников соревнований 
по скоростному маневрированию определяются суммой, состоящей                        из времени в секундах, затраченного на прохождение дистанции,                              и количества штрафных баллов, начисленных за касание конусов или неправильное выполнение упражнений по скоростному маневрированию.

При равенстве результатов по сумме штрафных баллов предпочтение отдается участнику, прошедшему дистанцию за наименьшее время 
с добавлением поощрительных баллов (за 1 место - 3 балла; за 2 место - 1 балл).

Пример подсчета количества баллов представлен в приложении 7 
к настоящему Положению. 
2.3. Участники Конкурса должны иметь при себе действующее водительское удостоверение с открытой категорией «D», паспорт гражданина Российской Федерации, действующий документ, подтверждающий прохождение медицинского освидетельствования водителей.

2.4. Организатор для проведения Конкурса предоставляет площадку и автобус марки ПАЗ-32053.
3. Порядок подведения итогов. Награждение

3.1. Конкурсная комиссия оценивает каждого из номинантов 
по критериям, указанным в оценочном листе согласно приложению 4 к настоящему Положению.

3.2. Победителем считается конкурсант, набравший наибольшее количество баллов в сумме по итогам двух конкурсов (теоритической и практической частей).

3.3. Награждение победителей проводится на основании решения конкурсной комиссии и данных сводного оценочного листа согласно приложению 5 к настоящему Положению.

3.4. По итогам Конкурса победителя награждают денежным вознаграждением в размере 50,0 тыс. руб. Призеров Конкурса - Благодарственными письмами Администрации города Пскова, призами и подарками от организаторов Конкурса.
Глава города Пскова                                                                              Б.А. Елкин

Приложение 1 
к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

ЗАЯВКА
на участие в конкурсе в номинации

«Лучший водитель автобуса – 2023»
1. ФИО конкурсанта
____________________________________________________________

2. Дата рождения
____________________________________________________________

3. Образование
____________________________________________________________

4. Место работы, должность
____________________________________________________________

____________________________________________________________

5. Стаж работы (общий, по специальности)

____________________________________________________________

6. Контактный телефон_______________________________________

7. Наименование организации
____________________________________________________________

8. Адрес и телефон организации
____________________________________________________________

_____________

(дата)

_________________________________

(подпись руководителя)

Печать
Приложение 2 

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

Оценочный лист
	Участники
	Количество правильных ответов
	Затраченное время (сек)
	Занятое место
	Количество очков

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________(выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      
 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

___________         _________________(представитель Ространснадзора по СЗФО)
 (подпись)                                 (ФИО)

_________        ___________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)
 (подпись)             (ФИО)

__________         _________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)
 (подпись)               (ФИО)

_________         _________ (представитель ДОСААФ России по Псковской области)
 (подпись)            (ФИО)

	_________       _________ 

 (подпись)          (ФИО)


	(представитель Псковской областной организации профсоюза работников автомобильного транспорта и дорожного хозяйства)


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 3

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

Классификация штрафных баллов по фигурам за допущенные ошибки в соревнованиях по скоростному маневрированию
	№ п/п
	Наименование фигуры
	Наименование ошибок
	Количество штрафных баллов

	1.
	Разворот в ограниченном пространстве
	Невыполнение упражнения.

Касание, наезд, сбивание конусов (за каждый конус).
	300

30

	2.
	«Бокс» (гараж)
	Невыполнение упражнения.

Касание, наезд, сбивание конусов (за каждый конус).
	300

30

	3.
	«Стоянка» (парковка)
	Невыполнение упражнения.

Касание, наезд, сбивание конусов (за каждый конус).
	300
30

	4.
	«Тоннель» (движение задним ходом)
	Невыполнение упражнения 

Касание, наезд, сбивание конусов (за каждый конус).
	300

30

	5.
	«Эстакада» (с остановкой на подъеме)
	Невыполнение упражнения. 

Откат назад при остановке

Откат назад при трогании 
	300
50

50

	6.
	«Стоп»
	Невыполнение упражнения.

Нет контакта с линией хотя бы одного колеса.
	300

50


Приложение 4 

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

Оценочный лист 

	Участники
	Количество штрафных баллов за ошибки
	Время, затраченное на прохождение дистанции (сек)
	Сумма очков

	
	
	
	

	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________(выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

___________         _________________(представитель Ространснадзора по СЗФО)

 (подпись)                                 (ФИО)

_________        ___________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)
 (подпись)             (ФИО)

__________         _________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)

 (подпись)               (ФИО)

_________         _________ (представитель ДОСААФ России по Псковской области)
 (подпись)            (ФИО)

	_________       _________ 

 (подпись)          (ФИО)


	(представитель Псковской областной организации профсоюза работников автомобильного транспорта и дорожного хозяйства)


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 5 

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

СВОДНАЯ ВЕДОМОСТЬ

«Лучший водитель автобуса – 2023»

	Участники
	Количество баллов,

начисленных за соревнования по ПДД
	Количество баллов, начисленных 

за соревнования по скоростному маневрированию
	Общее количество очков
	Итоговое место в личном зачете

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________(выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

___________         _________________(представитель Ространснадзора по СЗФО)

 (подпись)                                 (ФИО)

_________        ___________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)
 (подпись)             (ФИО)

__________         _________(представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову)

 (подпись)               (ФИО)

_________         _________ (представитель ДОСААФ России по Псковской области)
 (подпись)            (ФИО)

	_________       _________ 

 (подпись)          (ФИО)


	(представитель Псковской областной организации профсоюза работников автомобильного транспорта и дорожного хозяйства)


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 6 

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

Состав конкурсной комиссии
Конкурса «Лучший водитель автобуса – 2023»

	Председатель конкурсной комиссии (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)    
	____________/_______________________/

	
	

	Члены конкурсной комиссии:

	

	представитель Ространснадзора по СЗФО     
	____________/_______________________/

	
	

	представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову
	____________/_______________________/

	
	

	представитель ОГИБДД УМВД России по г. Пскову
	____________/_______________________/



	
	

	представитель ДОСААФ России по Псковской области
	____________/_______________________/

	
	

	представитель Псковской областной организации профсоюза работников автомобильного транспорта и дорожного хозяйства
	____________/_______________________/


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 7 

к Положению о проведении Конкурса

«Лучший водитель автобуса – 2023»

Пример подсчета количества баллов
Занятое место в соревнованиях по знанию ПДД определяется количеством правильных ответов. В случае одинакового количества правильных ответов, предпочтение отдается участнику, затратившему меньшее время на ответы.

Количество очков определяется как разница между числом участников соревнований по знанию ПДД и занятым местом с добавлением поощрительных баллов (за 1 место - 3 балла; за 2 место – 1 балл).

Подсчет результатов соревнований по знанию ПДД

В Конкурсе принимают участие 6 водителей — А, Б, В, Г, Д, Е.

	Участники
	Количество правильных ответов
	Затраченное время (сек)
	Занятое место
	Количество очков

	А
	14
	350
	4
	6-4=2

	Б
	14
	420
	5
	6-5=1

	В
	19
	450
	2
	6-2+1=5

	Г
	16
	270
	3
	6-3=3

	Д
	13
	250
	6
	6-6=0

	Е
	20
	590
	1
	6-1+3=8


Пример подсчета занятого места, и количества баллов в соревнованиях по скоростному маневрированию.

Время, затраченное участником на прохождение дистанции, засчитывается в секундах. Результаты участников соревнований 
по скоростному маневрированию определяются суммой, состоящей из времени в секундах, затраченного на прохождение дистанции, и количества штрафных баллов, начисленных за касание конусов или неправильное выполнение упражнений по скоростному маневрированию. При равенстве результатов по сумме штрафных баллов предпочтение отдается участнику, прошедшему дистанцию за наименьшее время с добавлением поощрительных очков (за 1 место - 3 балла; за 2 место - 1 балл).

В Конкурсе принимают участие 6 водителей — А, Б, В, Г, Д, Е.

	Участники
	Количество штрафных баллов за ошибки
	Время, затраченное на прохождение дистанции (сек)
	Сумма баллов
	Занятое место
	Количество очков

	А
	30
	240
	270
	3
	6-3=3

	Б
	30
	180
	210
	1
	6-1+3=8

	В
	430
	130
	560
	5
	6-5=1

	Г
	300
	350
	650
	6
	6-6=0

	Д
	60
	220
	280
	4
	6-4=2

	Е
	60
	210
	270
	2
	6-2+1=5


Пример определения мест, занятых участниками.

В Конкурсе принимают участие 6 водителей — А, Б, В, Г, Д, Е.

	Участники
	Количество очков, начисленных за соревнования по ПДД
	Количество очков, начисленных 

за соревнования по скоростному маневрированию
	Общее количество очков
	Итоговое место в личном зачете

	А
	2
	3
	5
	4

	Б
	1
	8
	9
	2

	В
	5
	1
	6
	3

	Г
	3
	0
	3
	5

	Д
	0
	2
	2
	6

	Е
	8
	5
	13
	1


Приложение 2 

к Положению об организации и проведении конкурса

 профессионального мастерства «Лучший по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков»          

Положение

о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии»

среди парикмахеров «Лучший парикмахер-2023»
1. Общие положения

1.1. Конкурс (далее - Конкурс) проводится с целью повышения престижа профессии «Парикмахер», информирования о значимости данной профессии и привлечения молодых специалистов в сфере парикмахерского дела. 

1.2. Конкурс проводится под девизом: «Все профессии важны, все профессии нужны». 

1.3. Цели Конкурса:
– повышение престижа рабочей профессии «Парикмахер»;

– повышение уровня профессионального мастерства участников конкурса;

– развитие  творческого потенциала.

1.4. Задачи Конкурса: 

– демонстрация профессиональных возможностей парикмахеров; 

– определение уровня развития парикмахерского мастерства в городе Пскове; 

– выявление лучших представителей по профессии «Парикмахер». 

1.5.Организатором Конкурса является муниципальное казенное учреждение «Снежинка» (далее – Организатор). 

1.6. Подготовку и проведение Конкурса осуществляет комиссия конкурса «Лучший по профессии» среди парикмахеров «Лучший парикмахер-2023» (далее - конкурсная комиссия).

1.7. Подведение итогов Конкурса осуществляет конкурсная комиссия, состав которой определен приложением 5 к настоящему Положению.
1.8. Участниками Конкурса могут быть работники, являющиеся гражданами Российской Федерации, выдвигаемые организациями, зарегистрированными в Российской Федерации, независимо от формы собственности, организационно-правовой формы, отраслевой принадлежности, а также индивидуальные предприниматели, самозанятые.
1.9. Заявки на участие в Конкурсе, оформленные по форме согласно приложению 1 к настоящему Положению о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» среди парикмахеров, направляются до 27 ноября 2023 года по адресу электронной почты: oppr@pskovadmin.ru.
2.Организация и проведение Конкурса

2.1. Проведение Конкурса и подведение итогов пройдет с 27 ноября по 20 декабря 2023 года. Место проведения Конкурса: ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса» по адресу: г. Псков,                      ул. Народная, д. 18.

2.2. Конкурс проводится в два этапа: теоретическая и практическая части.

Теоретическая часть Конкурса включает в себя ответы на тестовые задания. Максимальный балл при оценке теоретических знаний - 20.
Тест состоит из 20 вопросов и включает знания материаловедения, охраны труда, санитарии и гигиены, междисциплинарного курса                              по профессиональным модулям программы обучения профессии 43.01.02 Парикмахер. 

Данный Конкурс оценивается баллами по оценочному листу согласно Приложению 2 к настоящему Положению.


Практическая часть Конкурса проводится в виде выполнения задания - выполнение фантазийной вечерней прически с элементами  плетения (выполняется на манекене – голове). На выполнение практического задания отводится 2 часа 30 минут. Максимальное количество баллов: 45. 

Критерии оценки учитывают качество выполненной работы участником, нормы времени на ее выполнение, соблюдение технологических                                 и технических условий создания прически, нормативных требований                          и правил охраны труда, оригинальность, стильность образа, выразительность формы.


Для выполнения практической части всем участникам Конкурса по жребию предоставляются равноценные рабочие места, участники обеспечиваются однотипным оборудованием, инструментами и расходными материалами.


Перед выполнением практического задания участники Конкурса проходят инструктаж по охране труда; участникам Конкурса предоставляется возможность в течение 10 минут ознакомиться с рабочим местом, проверить оборудование в рабочем режиме.

По окончании работы участники Конкурса презентуют выполненную прическу на манекене для причесок.

Данный Конкурс оценивается баллами по оценочному листу согласно приложению 3 к настоящему Положению.

2.3. Участник Конкурса должен быть в рабочей одежде: фартук (передник); удобной обуви с закрытой пяткой, без высокого каблука. Длинные волосы убраны под косынку и/или заколку (резинку). А также соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

Категорически запрещается брать с собой на соревновательную площадку: 

-гаджеты; 

-телефон;
-планшет. 

2.4. Организатор предоставляет помещение, необходимое оборудование, манекены для причесок, инструменты и расходные материалы. 
2.5. Конкурсная комиссия проверяет саквояжи конкурсантов до начала выполнения задания на предмет запрещенного оборудования,  инструментов, расходных материалов.
Разрешенные инструменты и материалы: 

- набор расчесок (профессиональный);
- набор для украшения причесок: шпильки, невидимки;
- выпрямители (утюжки) для волос. 

3. Подведение итогов Конкурса

3.1. Победителем Конкурса считается конкурсант, набравший наибольшее количество баллов в сумме по итогам двух этапов Конкурса.

3.2. Победителем считается конкурсант, набравшей наибольшее количество баллов в сумме по итогам двух этапов Конкурса (теоритического                и практического) и становится обладателем звания «Лучший портной – 2023».

При равенстве баллов победителем считается участник Конкурса, имеющий лучшую оценку за выполнение практического этапа Конкурса.

3.3. Награждение победителя проводится на основании решения конкурсной комиссии и данных сводного оценочного листа согласно приложению 4 к настоящему Положению.

3.4. По итогам Конкурса победителя награждают денежным вознаграждением в размере 50,0 тыс. руб. Призеров Конкурса - Благодарственными письмами Администрации города Пскова, призами и подарками от организаторов Конкурса.
Приложение 1 
к Положению о проведении Конкурса

 «Лучший парикмахер-2023»

ЗАЯВКА

на участие в конкурсе «Лучший по профессии»

среди парикмахеров «Лучший парикмахер-2023»

1. ФИО конкурсанта

____________________________________________________________

2. Дата рождения

____________________________________________________________

3. Образование

____________________________________________________________

4. Место работы, должность

____________________________________________________________

____________________________________________________________

5. Стаж работы (общий, по специальности)

____________________________________________________________

6. Контактный телефон_______________________________________

7. Наименование организации

____________________________________________________________

8. Адрес и телефон организации

____________________________________________________________

_____________

(дата)

_________________________________

(подпись руководителя)

Печать

Приложение 2 
к Положению о проведении Конкурса

 «Лучший парикмахер-2023»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
участников конкурса «Лучший по профессии»
среди парикмахеров «Лучший парикмахер-2023»
	Оцениваемый критерий
	Участники конкурса

	
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО

	
	
	
	
	
	
	

	Тестовые задания (общее количество набранных баллов)
	
	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________(выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:
	___________         ______________

(подпись)                                 (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)

	_________        ___________

(подпись)             (ФИО)
	(представитель Управления федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель судейства парикмахерского искусства)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель судейства парикмахерского искусства)


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 3 
к Положению о проведении Конкурса

 «Лучший парикмахер-2023»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
участников конкурса «Лучший по профессии»
среди парикмахеров «Лучший парикмахер-2023»
	п/п
	 Номер участника,

полученный при

жеребьевке 


	Критерии объективные 
	Критерии субъективные

	
	
	организация рабочего места 

(3 балла)  


	соблюдение санитарии, гигиены, норм  и правил охраны труда,   (3балла)


	правильность использования инструментов, приспособлений 

(3баллов)


	правильная последовательность технологических операций

(10 баллов)
	соблюдение правил пользования материалами для фиксации прически 

(3баллов)

	качество выполнения работы (10 баллов)


	выполнение норм времени 

(3балла)      


	Оригинальность вида плетения  (3балла)      


	Стильность образа 

(3балла)      


	Выразительность формы  (4 балла)      



	
	
	
	
	
	деление волос на зоны 

(3балла)


	техника 

плетения 

 (7 баллов)


	
	
	
	
	
	

	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 4 
к Положению о проведении Конкурса

 «Лучший парикмахер-2023»

СВОДНАЯ ВЕДОМОСТЬ
«Лучший парикмахер-2023»
	№ п/п
	ФИО участника конкурса
	Теория (количество баллов)
	Практика (количество баллов)
	Общее количество баллов
	Место

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	
	

	6.
	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________     (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Управления федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области)

	___________          _____________
(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	___________          _____________
(подпись)                     (ФИО)
	(представитель судейства парикмахерского искусства)

	___________          _____________
(подпись)                     (ФИО)
	(представитель судейства парикмахерского искусства)


	«___»______________ 2023 г.


Приложение 5 
к Положению о проведении Конкурса

 «Лучший парикмахер-2023»

Состав конкурсной комиссии
Конкурса «Лучший по профессии» среди 

парикмахеров «Лучший парикмахер-2023»
	Председатель 

конкурсной комиссии (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)


	____________/_______________________/

	Члены конкурсной комиссии:


	

	представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»

	____________/_______________________/

	представитель Управления федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области

	____________/_______________________/

	представитель Администрации города Пскова

	____________/_______________________/

	представитель судейства парикмахерского искусства

	____________/_______________________/

	представитель судейства парикмахерского искусства
	____________/_______________________/


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 3

к Положению об организации и проведении конкурса

 профессионального мастерства «Лучший 
по  профессии» на территории муниципального образования
 «Город Псков» 

ПОЛОЖЕНИЕ

о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» 

среди портных «Лучший портной-2023»

1. Общие положения

1.1. Настоящее положение определяет порядок проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший портной-2023» среди портных города Пскова. Положение разработано в соответствии с Федеральным Государственным образовательным стандартом среднего профессионального образования по специальности 262019.03 Портной (далее - Конкурс).
1.2. Проведение Конкурса направлено на поддержку деловой активности, творческой и интеллектуальной самореализации через обеспечение необходимых условий для личностного, творческого и  профессионального развития.
1.3. Цели Конкурса:
– повышение престижа профессии «Портной»;

– повышение уровня профессионального мастерства участников конкурса;

– развитие  творческого потенциала.

1.4. Задачи Конкурса:

– выявление лучших по профессии «Портной»;


– определение уровня развития швейного искусства в городе Пскове;


– создание условий для самосовершенствования, проявления творчества и  активности портных.

1.5. Организатором Конкурса является муниципальное казенное учреждение «Снежинка» (далее – Организатор).
1.6. Подготовку и проведение конкурса осуществляет комиссия конкурса «Лучший по профессии» среди портных (далее - конкурсная комиссия).

1.7. Подведение итогов Конкурса осуществляет конкурсная комиссия конкурса, состав которого определен настоящим Положением согласно Приложению 5.
1.8. Участниками Конкурса могут быть работники, являющиеся гражданами Российской Федерации, выдвигаемые организациями, зарегистрированными в Российской Федерации, независимо от формы собственности, организационно-правовой формы, отраслевой принадлежности, а также индивидуальные предприниматели, самозанятые.

1.9. Заявки на участие в Конкурсе, оформленные по форме согласно приложению 1 к настоящему Положению о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» среди портных, направляются до              27 ноября 2023 года по адресу электронной почты: oppr@pskovadmin.ru.
2. Организация и проведение Конкурса

2.1. Проведение Конкурса и подведение итогов пройдет с 27 ноября по 20 декабря 2023 года. Место проведения Конкурса: ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса» по адресу: г.  Псков, ул. Народная, д. 20.
2.2. Конкурс проводится в два этапа: теоретическая и практическая части.

2.3. Теоретическая часть Конкурса включает в себя ответы на  тестовые задания.

Тестовые задания включают в себя 20 вопросов для проверки теоретических знаний участников Конкурса.

Данный Конкурс оценивается баллами по оценочному листу согласно приложению 2 к настоящему Положению. За каждый правильный ответ тестового задания выставляется 1 балл.

Время выполнения теоретического задания - 20 минут.

2.4. Практическая часть Конкурса проводится в виде выполнения задания по пошиву женского сарафана 44 размера.

Перед выполнением практического задания участники Конкурса проходят инструктаж по охране труда.


Время на выполнение работ - 4 часа 30 минут.

Для выполнения практического задания участникам Конкурса предоставляются равноценные рабочие места, участники обеспечиваются однотипным оборудованием, материалом.


Перед выдачей практического задания участникам Конкурса предоставляется возможность в течение 10 минут ознакомиться с рабочим местом, проверить оборудование в рабочем режиме.
Участнику Конкурса выдается практическое задание в виде кроя изделия и инструкционно-технологическая карта.
После выполнения задания участники Конкурса презентуют свое изделие на манекене.

Данный Конкурс оценивается баллами по оценочному листу согласно приложению 3 к настоящему Положению.

2.5. Участник Конкурса должен быть в рабочей одежде: фартук (передник); удобной обуви с закрытой пяткой, без высокого каблука. Длинные волосы убраны под косынку и/или заколку (резинку). А также соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

2.6. Участник Конкурса может иметь при себе на конкурсной площадке - личные инструменты и приспособления. 

Перечень разрешенных инструментов и приспособлений: 


Тулбокс, для хранения инструментов и приспособлений;

Ножницы;

Портновские булавки; 


Иглы;

Деревянная линейка; 


Наперсток; 


Сантиметровая лента. 

Что не запрещается на конкурсной площадке: 


Точилка для мела; 


Прижимные грузики; 


Проутюжильник.
Категорически запрещается брать с собой на соревновательную площадку: 


Гаджеты; 


Телефон; 


Планшет; 


Схемы/ чертежи; 


Инструкционные карты; 


Образцы поузловой обработки изделия.

2.7. Конкурсная комиссия оценивает работу каждого из номинантов по каждому критерию, указанном в оценочном листе согласно приложению 3 к  настоящему Положению.

2.8. Организатор предоставляет помещение, необходимое оборудование, предметы мебели, инструменты и материалы. Участники обязаны соблюдать требования безопасности охраны труда. 
3. Подведение итогов Конкурса

3.1. Победителем Конкурса считается конкурсант, набравший наибольшее количество баллов в сумме по итогам двух этапов конкурса.

3.2. В случае если несколько участников Конкурса набрали одинаковую сумму баллов, то победитель и призер Конкурса определяются решением конкурсной комиссии на основе результатов практической части конкурсного задания.

3.3. Награждение победителя проводится на основании решения конкурсной комиссии и данных сводного оценочного листа согласно приложению 4 к настоящему Положению.

3.4. По итогам Конкурса победителя награждают денежным вознаграждением в размере 50,0 тыс. руб. Призеров Конкурса - Благодарственными письмами Администрации города Пскова, призами и подарками от организаторов Конкурса.
Приложение 1 
к Положению о проведении конкурса

«Лучший портной-2023»

ЗАЯВКА

на участие в конкурсе «Лучший по профессии»

среди портных «Лучший портной-2023»

1. ФИО конкурсанта

____________________________________________________________

2. Дата рождения

____________________________________________________________

3. Образование

____________________________________________________________

4. Место работы, должность

____________________________________________________________

____________________________________________________________

5. Стаж работы (общий, по специальности)

____________________________________________________________

6. Контактный телефон_______________________________________

7. Наименование организации

____________________________________________________________

8. Адрес и телефон организации

____________________________________________________________

_____________

(дата)

_________________________________

(подпись руководителя)

Печать

Приложение 2
к Положению о проведении конкурса

«Лучший портной-2023»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
участников конкурса «Лучший по профессии»
среди портных «Лучший портной-2023»
	Оцениваемый критерий
	Участники конкурса

	
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО

	
	
	
	
	
	
	

	Тестовые задания (общее количество набранных баллов)
	
	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________      (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                        (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Псковского областного совета профсоюзов)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ПсковГУ)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ЗАО «Славянка»)


	«___»______________ 2023 г.


Приложение 3
к Положению о проведении конкурса

«Лучший портной-2023»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
участников конкурса «Лучший по профессии»
среди портных «Лучший портной-2023»
__________________________________________________________________

                                              ФИО участника конкурса

	№
	Критерий оценки
	Максимальные (баллы)
	Оценка (баллы)

	1
	2
	3
	4

	Модуль 1. Раскрой мелких деталей сарафана 
	 
	 

	1.  
	Соблюдение правил безопасности при выполнении задания 
	2 
	

	2.  
	Направление нитей основы и рациональность раскладки: 

-отсутствие выпадов неоправданно большой площади; 

-точное количество деталей; 

-отсутствие накладки деталей друг на друга 
	2 
	

	3.  
	Качество меловых линий:  

-толщина меловых линий 0,1 -0,2 см.; 

-отсутствие двойных линий; 

-ровность и чёткость прямых линий; 

-наличие необходимых рассечек 
	2 
	

	4.  
	Качество прикалывание булавками лекал к материалу: 

- расположены в одном направлении; 

- не попадают под лезвие ножниц 
	2 
	

	Итого 
	8 
	

	Модуль 2. Пошив женского сарафана  
	 
	 

	5.  
	Соблюдение правил безопасности, соответствующих профессии. Содержание рабочего места 
	5 
	

	6.  
	Общее впечатление:  

- внешний вид изделия; 

-отсутствие загрязнений, следов мела, мелкого мусора; 

-качество выполнения влажно-тепловых работ:  отсутствие «навалов»; сожжённой ткани, чёткость линий заутюженных швов, морщин, складок, разрезов, заломов, перекосов; пролегания швов, клея на лицевой и изнаночной стороне изделия, отслоения или коробления прокладочного материала с термоклеевым покрытием
	5 
	


	 
	Соблюдение заданных основных параметров 
	 
	 

	7.  
	Длина спинки по середине 86,5 см. (допуск +/- 1,5 см.)
	2 
	

	8.  
	Одинаковая длина плечевого шва 
	2 
	

	9.  
	Ширина подгибки низа 1,5 см. 
	4 
	

	10.  
	Отделочная строчка по низу изделия шириной 1,0 см. 
	4 
	

	11.  
	Длина «листочки» 5,0 см 
	4 
	

	12.  
	Ширина «листочки» 1,0 см. 
	4 
	

	13.  
	Длина разреза по спинке 4,5 см 
	2 
	

	14.  
	Ширина изделия на уровне груди 45,5 см. (допуск +/- 1,0 см.)
	2 
	

	15.  
	Отделочная строчка по горловине, по проймам переда и спинки – 0,1-0,2 см. 
	4 
	

	 
	Качество сборки 
	 
	 

	16.  
	Обработка плечевых швов: 

-соблюдение ширины швов; 

-качество строчек; 

-отсутствие нарушения целостности строчек; 

-одинаковая длина швов. 
	4 
	

	17.  
	Обработка пройм  

-отсутствие застроченных складок на ткани;

 -качество строчек: плавность, целостность; отсутствие искривления; наличие закрепок; 

-равномерность ширины канта; 

-отсутствие нарушения конфигурации пройм; 

-качество выполнения утюжки. 
	10 
	

	18.  
	Обработка боковых срезов и рельефов. 

-одинаковая ширина шва, отсутствие искривления строчек и швов;  

-качество строчек; 

-качество швов;  

-отсутствие посадки при стачивании швов. 
	7 
	

	19.  
	Обработка горловины 

-равномерность ширины канта; 

-отсутствие излишней посадки и растяжения; 

-отсутствие нарушения конфигурации горловины; 

-симметричность расположения плечевых швов; 

-отсутствие застроченных складочек ткани; 

-качество выполнения утюжки узла. 
	10 
	

	20.  
	Обработка «листочки»:

- качество поперечной закрепки (отсутствие пропусков стежков, нарушения целостности, натяжения или слабины материала и нитей в строчках); 

-отсутствие перекоса или смещения сторон «листочки»; 

-качество утюжки «листочки».
	12 
	

	21.  
	Обработка застежки по спинке:  

- качество строчек;

- отсутствие смещения сторон застёжки относительно друг друга; 

- чёткость заутюживания застежки; 

-качество выполнения утюжки узла. 
	7 
	

	22.  
	Качество обработки низа изделия: -качество строчки (отсутствие пропусков стежков, нарушения целостности, натяжения или слабины материала и нитей в строчках); 

-подгибка низа не перекручена; 

-совпадение швов со швами на подгибке; 

-качество строчка обмётывания; 

-отсутствие перекоса шва подгибки;  

-качество утюжки узла в целом. 
	4 
	

	Итого 
	92 
	

	Общее количество баллов
	100
	


Член конкурсной комиссии
_________________________                         _____________________________

              Подпись                                                                        Ф.И.О
	«___»______________ 2023 г.


Приложение 4 
к Положению о проведении конкурса

«Лучший портной-2023»

СВОДНАЯ ВЕДОМОСТЬ
участников конкурса «Лучший по профессии»
среди портных «Портной-2023»
	№ п/п
	ФИО участника конкурса
	Теория (количество баллов)
	Практика (количество баллов)
	Общее количество баллов
	Место

	1.
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	
	

	6.
	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________      (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                        (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)

	___________         ______________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Псковского областного совета профсоюзов)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель Псков ГУ)

	___________          _____________

(подпись)                     (ФИО)
	(представитель ЗАО «Славянка»)


	«___»______________ 2023 г.


	


Приложение 5 
к Положению о проведении конкурса

«Лучший портной-2023»

Состав конкурсной комиссии
конкурса «Лучший по профессии»
среди портных «Лучший портной-2023»
	Председатель конкурсной комиссии (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)    
	____________/_______________________/

	
	

	Члены конкурсной комиссии:

	

	представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»
	____________/_______________________/

	
	

	представитель Псковского областного совета профсоюзов
	____________/_______________________/

	
	

	представитель Администрации города Пскова
	____________/_______________________/



	
	

	представитель Псков ГУ
	____________/_______________________/

	
	

	представитель ЗАО «Славянка»
	____________/_______________________/


	«___»______________ 2023 г.

	


	


Приложение 4

к Положению об организации и проведении конкурса

 профессионального мастерства «Лучший по профессии» на территории муниципального образования «Город Псков»          

Положение 

о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» 

в номинации «Лучший кондитер - 2023»

1. Общие положения
1.1. Основной целью проведения конкурса профессионального мастерства «Лучший по профессии» в номинации «Лучший кондитер - 2023» (далее - Конкурс) является повышение престижа высококвалифицированного труда кондитеров, пропаганда достижений и распространение передового опыта участников Конкурса, содействие в привлечении молодежи для обучения и трудоустройства по профессии «кондитер».
1.2. Задачи Конкурса: 
- выявление, распространение и внедрение в производственный процесс рациональных приемов и методов труда кондитеров;

- привлечение работодателей к необходимости обеспечения возможностей для повышения качества труда кондитеров;

- содействие повышению квалификации и мастерства кондитеров;

- формирование позитивного общественного мнения в отношении профессии «кондитер»; 
- выявление лучших кондитеров;

- информирование о трудовых достижениях кондитеров; 

- привлечение молодежи в реальный сектор экономики;

- обмен опытом.

1.3. Организатором Конкурса является муниципальное казенное учреждение «Снежинка» (далее – Организатор).
1.4. В  Конкурсе принимают участие кондитеры городских предприятий общественного питания независимо от организационно-правовой формы, индивидуальных предпринимателей, осуществляющих деятельность по оказанию услуг общественного питания (далее – участники Конкурса).
1.5. Подготовку и проведение Конкурса осуществляет конкурсная комиссия «Лучший по профессии» среди кондитеров согласно приложению 3 к настоящему Положению (далее – конкурсная комиссия).

1.6. Заявки на участие в Конкурсе, оформленные по форме согласно приложению 1 к настоящему Положению о конкурсе профессионального мастерства «Лучший по профессии» среди кондитеров, направляются до              27 ноября 2023 года по адресу электронной почты: oppr@pskovadmin.ru.
1.7. Участник Конкурса должен имеет при себе санитарную книжку, профессиональную одежду, личные инструменты.

1.8. Вместе с заявкой на участие в Конкурсе необходимо направить список используемых на Конкурсе продуктов для изготовления кондитерских изделий из предлагаемого Списка продуктов, указанных в приложении                       2 к настоящему Положению, и технологическую карту.
2. Условия проведения Конкурса
2.1. Конкурс поводится с 27 ноября по 20 декабря 2023 года. Место проведения Конкурса: ГБПОУПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса», по адресу: г. Псков, ул. Л. Поземского, д.122.

2.2. Конкурс проходит в течение 1 дня - общая продолжительность                 5 часов, из них 0,5 часа - написание меню, жеребьевка, подготовка к работе               и проверка продуктов, 4 часа выполнение задания, 0,5 часа уборка рабочих мест.

2.3.
Программа Конкурса предусматривает проведение соревнований                              в 2 этапа: теоретическое тестирование и практическая часть.

Первый этап Конкурса включает в себя теоретическую часть, которая проводится в виде тестирования одновременно со всеми конкурсантами и включает проверку теоретических знаний участников Конкурса в области технологии производства работ по профессии «кондитер», по технологии приготовления мучных кондитерских изделий, организации работы кондитерского цеха, санитарным правилам и нормам, работе технологического оборудования, применению правил охраны труда, противопожарной безопасности.

Для выполнения теоретического конкурсного задания дается                         30 минут. Фиксируется время начала выполнения задания и время его окончания. 

Критерии оценки выполнения теоритической части участниками Конкурса указаны в приложении 4 к настоящему Положению.

2.3.2. Второй этап Конкурса: практическая часть - изготовление бенто-торта, украшение на тему: «Символы Псковщины».

Вес бенто-торта для оценивания (дегустация) должен быть минимум 750 грамм, максимум – 1000 грамм без украшения. Вес выставочного бенто-торта с украшениями не более 1500 грамм.

2.4. К началу проведения Конкурса  проводится подготовка рабочих мест, распределение сырья между участниками, проверка работы оборудования и наличие необходимого инвентаря и посуды.

2.5. Готовое изделие (торт) выставляется на демонстрационный стол, оформленный по усмотрению участника Конкурса, под порядковым номером

участника Конкурса. 

2.6. Критерии оценки выполнения практической части участниками Конкурса и качества приготовленного изделия указаны в приложении 5 к настоящему Положению.

2.7. Участники Конкурса должны не только показать свои теоретические знания и выполнить практическое задание, но и правильно организовать рабочее место, продемонстрировать высокую культуру труда.

2. Порядок подведения итогов. Награждение

3.1. Конкурсная комиссия оценивает каждого из номинантов 
по критериям, указанным в оценочном листе согласно приложению 4 к настоящему Положению.

3.2. Победителем считается конкурсант, набравшей наибольшее количество баллов в сумме по итогам двух этапов Конкурса (теоритического                и практического) и становится обладателем звания «Лучший кондитер – 2023».

При равенстве баллов победителем считается участник Конкурса, имеющий лучшую оценку за выполнение практического этапа Конкурса.

3.3. Награждение победителей проводится на основании решения конкурсной комиссии и данных сводного (оценочного) листа согласно приложению 6 к настоящему Положению.

3.4. По итогам Конкурса победителя награждают денежным вознаграждением в размере 50,0 тыс. руб. Призеров Конкурса - Благодарственными письмами Администрации города Пскова, призами                          и подарками от организаторов Конкурса.
Приложение 1 

к  Положению о проведении конкурса

в номинации «Лучший кондитер – 2023»

ЗАЯВКА
на участие в конкурсе профессионального мастерства

«Лучший по профессии» в номинации «Лучший кондитер-2023»
	Наименование организации общественного питания


	
	 ____________________________________________

	Адрес
	
	_____________________________________________

	Тел./Факс
	
	____________________________________________

	Фамилия, Имя, Отчество участника Конкурса
	
	____________________________________________

____________________________________________

	Дата рождения
	
	____________________________________________

	Должность
	
	_____________________________________________

	Стаж работы, в т. ч. по специальности
	
	_____________________________________________

	Образование
	
	____________________________________________________

	
	
	


Руководитель организации      ______________                      ____________________________
                                                   (подпись)                                          (расшифровка подписи)

Дата

Приложение 2 

к Положению о проведении конкурса

в номинации «Лучший кондитер – 2023»

СПИСОК 

используемых на Конкурсе продуктов 

для изготовления кондитерских изделий
	
	Ингридиенты
	Единица измерения
	Максимальная масса
	Примечание

	
	Молочные продукты
	
	
	

	1
	Молоко 3,2%
	Мг
	1000
	

	2
	Сливки 33%
	Мг 
	1000
	

	3
	Сливочное масло
	Г
	400
	

	4
	Сметана 20%
	Г
	500
	

	5
	Сыр маскарпоне
	Г
	500
	

	6
	Сыр творожный
	Г
	500
	

	7
	Яйцо куриное
	Шт 
	20
	

	
	Свежие травы
	
	
	

	1
	Базилик (зеленый)
	Г
	50
	

	2
	Мята 
	Г
	50
	

	3
	Розмарин 
	Г 
	20
	

	
	Фрукты и ягоды 
	
	
	

	1
	Апельсин 
	Г
	400
	

	2
	Грейпфрут 
	Г
	400
	

	3
	Груша конференц 
	Г
	400
	

	4
	Лайм 
	Г
	200
	

	5
	Лимон 
	Г
	400
	

	6
	Яблоки (красные)
	Г
	400
	

	7
	Яблоки (зеленые)
	Г
	400
	

	8
	Клубника 
	Г
	400
	

	9
	Ежевика 
	Г
	400
	

	10
	Голубика 
	Г 
	400
	

	
	Замороженные продукты 
	
	
	

	1
	Вишня 
	Г
	300
	

	2
	Ежевика 
	Г
	300
	

	3
	Клубника 
	Г
	300
	

	4
	Клюква 
	Г
	300
	

	5
	Малина 
	Г
	300
	

	6
	Шпинат 
	Г 
	300
	

	
	Сухие продукты 
	
	
	

	1
	Агар-агар
	Г
	50
	

	2
	Желатин (гранулированный)
	Г
	50
	

	3
	Желатин (листовой)
	Г
	50
	

	4
	Пектин 
	Г
	50
	

	5
	Ванилин 
	Г
	50
	

	6
	Сода пищевая
	Г 
	50
	

	7
	Соль крупная
	Г
	50
	

	8
	Соль мелкая
	Г
	50
	

	
	Шоколад 
	
	
	

	1
	Какао масло
	Г
	300
	

	2
	Какао масло (микрио)
	Г
	100
	

	3
	Шоколад белый
	Г
	300
	

	4
	Шоколад молочный
	Г
	300
	

	5
	Шоколад темный
	Г
	300
	

	
	Сухофрукты 
	
	
	

	1
	Изюм (черный, без косточки)
	Г
	200
	

	2
	Курага 
	Г
	200
	

	3
	Чернослив 
	Г
	200
	

	
	Орехи и семена
	
	
	

	1
	Грецкий орех (очищенный)
	Г
	100
	

	2
	Мак 
	Г
	50
	

	3
	Миндальный орех (очищенный)
	Г
	100
	

	4
	Миндальные листья
	Г
	100
	

	5
	Орех фундук (очищенный)
	Г
	100
	

	6
	Фисташки орехи (очищенные)
	Г
	100
	

	
	Уксусы и масло
	
	
	

	1
	Масло подсолнечное
	мл
	500
	

	2
	Уксус 9%
	мл
	50
	

	3
	Уксус винный белый
	мл
	50
	

	4
	Уксус винный красный
	мл
	50
	

	
	Мука 
	
	
	

	1
	Крахмал картофельный
	Г
	100
	

	2
	Крахмал кукурузный
	Г
	100
	

	3
	Мука пшеничная в/с
	Г
	800
	

	4
	Мука миндальная
	Г
	500
	

	
	Углеводы 
	
	
	

	1
	Глюкоза (сироп)
	Г
	300
	

	2
	Изомальт 
	Г
	200
	

	3
	Мед 
	Г
	300
	

	4
	Сахар 
	Г
	600
	

	5
	Сахарная пудра
	Г
	300
	

	
	Алкоголь 
	
	
	

	1
	Бейлиз
	мл
	200
	

	2
	Вино белое сухое
	мл
	200
	

	3
	Вино красное каберне
	мл
	200
	

	4
	Коньяк
	мл
	200
	

	5
	Куантро
	мл
	200
	

	6
	Ром
	мл
	200
	


Приложение 3 

к Положению о проведении конкурса

в номинации «Лучший кондитер – 2023»

Состав конкурсной комиссии
в номинации «Лучший кондитер – 2023»
	Председатель конкурсной комиссии (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)    
	____________/_______________________/

	
	

	Члены конкурсной комиссии:

	

	представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»
	____________/_______________________/

	
	

	представитель АО «Псковский хлебокомбинат»
	____________/_______________________/

	
	

	представитель Администрации города Пскова
	____________/_______________________/



	
	

	представитель ПОЧУ «Псковский
	____________/_______________________/

	кооперативный техникум»
	

	представитель Управления Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области 
	____________/_______________________/


	«___»______________ 2023 г.

	


Приложение 4

к Положению о проведении конкурса

«Лучший кондитер-2023»

ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
выполнения теоритической части участниками конкурса
«Лучший по профессии» среди кондитеров «Лучший кондитер-2023»
	Оцениваемый критерий
	Участники конкурса

	
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО
	ФИО

	
	
	
	
	
	
	
	

	Тестовые задания (общее количество набранных баллов)
	
	
	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________   (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

	___________         ______________

(подпись)                                 (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)



	_________        ___________

(подпись)             (ФИО)
	(представитель Управления федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области)



	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель АО «Псковский хлебокомбинат»)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель ПОЧУ «Псковский кооперативный техникум»)


	«___»______________ 2023 г.


Приложение 5 

к Положению о проведении конкурса

в номинации «Лучший кондитер – 2023»

Критерии оценки выполнения практической части 

задания участниками Конкурса

	№ 
п\ п
	Критерии оценки
	Аспекты
	Описания аспекта
	Практическое задание

	
	
	
	
	Работа
	Презентация

	1
	Объективная оценка
	Организация
и управление
работой
	Оценивается умение адаптироваться в новых
условиях труда
	1
	

	2
	
	Соблюдение требований
санитарии и гигиены
	Оценивается наличие форменной одежды, отвечающей санитарным требованиям; выполнение правил персональной гигиены и санитарии, санитарии рабочего места
	1
	

	3
	
	Содействие сохранению окружающей среды,
ресурсосбережение
	Оценивается расточительность, отсутствие брака/ при наличии брака или большого кол-ва отходов, либо оставшегося невостребованного сырья - ноль
баллов
	1
	

	4
	
	Контроль времени подачи
	Оценивается
соблюдение времени подачи / интервал подачи готовых изделий +,-5 минут. После окончания корректного времени подачи теряется по 0,2 балла за каждую минуту. При задержке подачи более 5 минут блюдо считается
не представленным и не оценивается
	
	1

	5
	
	Наличие
обязательных ингредиентов, п/ф,
техник
	Оценивается
наличие обязательных ингредиентов, п/ф,
техник
	
	1

	6
	
	Соблюдение
заданию
веса, количества
изделий
	Оценивается соответствие массы изделий и их количества заданию/допустимое отклонение массы пирожных +,- 5г. Допустимая погрешность веса десерта +,- 5г. Разница веса изделий из мастики не более 5г.
	
	1

	7
	
	Идентичность
	Оценивается похожесть изделий по форме, размеру, цвету, отделке
	
	2

	8
	
	Правильность подачи
	Оценивается чистота тарелки, соответствие расположения изделий на тарелке/подставке для презентации  по заданию
	
	1

	
	
	
	
	3
	6

	9
	Субъективная
оценка
	Планирование
и ведение
рабочего
процесса
	Оценивается
эффективность планирования
и
контроль
рабочего процесса
	3
	

	10
	
	Подготовка сырья
	Оценивается
навык
базовой
обработки сырья
	3
	

	11
	
	Приготовление полуфабрикатов
	Оценивается умение следовать рецептурам, адаптируя их по мере необходимости, умение смешивать ингредиенты для достижения
требуемого
результата
	3
	

	12
	
	Профессиональные навыки
	Оценивается навык владения кондитерским мешком, навык окрашивания мастики, крема, навык порционирования, навык
глазирования
	12
	

	13
	
	Соблюдение норм охраны труда
	Оценивается навык безопасного использования
инвентаря, оборудования при подготовке, проведении,
окончании
технологического процесса
	3
	

	14
	
	Качество
	Оценивается гармоничность и сочетаемость элементов отделки, отсутствие
дефектов
в соответствии с индустриальными
требованиями, пригодность к реализации
	
	4

	15
	
	Визуальное впечатление
	Оценивается цветовое сочетание и баланс цвета, соответствие
объема, формы, пропорций
	
	4

	16
	
	Стиль и
креативность
	Оценивается
формирование личного стиля в оформлении
кондитерских
изделий, художественность отделки
	
	6

	17
	
	Текстура
	Оценивается отсутствие следов непромеса в выпеченном п/ф, качество
текстур,
их
сочетаемость в готовом изделии.
	
	4

	18
	
	Форма
	Оценивается правильность форм, наличие
изломов
и
вмятин,
трещин
	
	4

	19
	
	Вкус, цвет, запах
	Оценивается вкус, цвет, запах
каждого компонента в готовом изделии и общая комбинация
	
	6

	
	
	
	
	27
	            34

	ИТОГО:                              
	                                                                                                 
	
	
	
	61 

	
	
	
	

	
	
	
	


Член конкурсной комиссии
_________________________                         _____________________________

              Подпись                                                                        Ф.И.О
	«___»______________ 2023 г.


	


Приложение 6

к  Положению о проведении конкурса

в номинации «Лучший кондитер – 2023»

СВОДНАЯ (оценочная) ведомость

результатов выполнения конкурсных заданий

(теоретического и практического) участниками Конкурса

профессионального мастерства

в номинации «Лучший кондитер-2023»

	№ п/п
	ФИО

участника


	Оценки (баллы)


	Итоговая

оценка

(сумма

баллов)



	
	
	Теоретическое задание
	Практическое

задание
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Председатель конкурсной комиссии:

___________             ____________  (выбирается из числа членов конкурсной комиссии)      

 (подпись)                            (ФИО)

Члены конкурсной комиссии:

	___________         ______________

(подпись)                                 (ФИО)
	(представитель ГБПОУ ПО «Псковский колледж профессиональных технологий и сервиса»)



	_________        ___________

(подпись)             (ФИО)
	(представитель Управления федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по Псковской области)



	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель Администрации города Пскова)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель АО «Псковский хлебокомбинат»)

	__________         ________

(подпись)               (ФИО)
	(представитель ПОЧУ «Псковский кооперативный техникум»)


	«___»______________ 2023 г.
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